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FR - Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable, par exemple des
maisons, tentes, caravanes, camping-cars, bateaux. Risque de décés par empoisonnement
au monoxyde de carbone.

EN - Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space e.g. houses, tents,
caravans, motor homes, boats. Danger of carbon monoxide poisoning fatality.

ES - No use la barbacoa en un espacio cerrado y/o habitable, p.e. vivienda, tienda de
campafa, caravana, autocaravana, embarcacion. Peligro de envenenamiento
mortal por monéxido de carbono.

IT - Non utilizzare il barbecue in uno spazio confinato e/o abitabile, per esempio in
case, tende, caravan, case mobili, barche. Pericolo di morte per avvelenamento da
monossido di carbonio.

DE - Betreiben Sie den Girill nicht in geschlossenen und/oder bewohnbaren
Raumen, z:B. Gebauden, Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen, Booten. Es besteht
Lebensgefahr durch Kohlenmonoxid Vergiftung.

NL - De barbecue niet in een afgesloten en/ of woonruimte gebruiken zoals een huis,
tent, caravan, camper, een boot. Koolstofmonoxidevergiftiging kan de dood
veroorzaken.

PT - Nao utilizar o churrasco num espago confinado e/ou habitavel, por exemplo em
casa, tendas, caravanas, camping-cars, barcos. Risco de morte por envenenamento
por monoxido de carbono.

PL - Nie nalezy uzywa¢ grilla w przestrzeni zamknietej i/lub mieszkalnej, na przyktad
w domach, namiotach, przyczepach kempingowych, kamperach, na statkach.
Niebezpieczenstwo $mierci w wyniku zatrucia tlenkiem wegla.

EL - Mnv XpNnOILOTTOIEITE TO UTTAPUTTEKIOU OE TTEPIOPICHUEVO XWPO 1 Kal Xwpeo diafiwong,
T1.X. OTTiTI, OKNVA, TPOXOCTTITO, QUTOKIVOUEVO TPOXOOTTITO, OKAPOG. Kiviuvog Bavarngopag
SnAnTnpiaong arrd povogeidio Tou dvBpaka.

HU - Ne hasznalja a grillsitét zart és ngott térben, példaul hazban, satorban,
lakdkocsiban, lakéautoban, hajoban. Eletveszély szénmonoxid-mérgezés
kovetkeztében.
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RO - Nu utilizati gratarul barbecue intr-un spatiu inchis si/sau locuibil, ca de exemplu
in interiorul caselor, al corturilor, al caravanelor, al rulotelor pentru camping, in
ambarcatiuni. Exista riscul de deces prin intoxicatie cu monoxid de carbon.

BG - He nsnonseante 6ap6ekioTo B 3aTBOPEHN U/MNN KUMMULLIHA U BCSIKaKBU APy
OrpaHuMYeHn NPOCTPaHCTBA, KaTo HaNpPUMeEp KbLUW, ManaTtku, KapaBaHW, KbMMUHT-
aBTOMOOMNN. PUCK OT CMBPTOHOCHO OTpaBsiHe C BbINepoaeH MOHOKCUA,

SK - Nepouzivajte gril v uzavretom a/alebo obytnom priestore, ako su napriklad domy,
stany, karavany, obytné auta lode. Riziko umrtia otravenim oxidom uholnatym.

CS - Nepouzivat rozné v uzavieném prostoru a/nebo obytném prostoru, napf. v
domech, stanech, karavanech, lodich nebo jiném uzavieném prostoru. Existuje
nebezpedi otravy oxidem uhelnatym.

HR - Ne upotrebljavati rostilj u zatvorenim i/ili nastanjenim prostorima, kao npr. u kuci,
Satoru, kamp-prikolici, kamperu, €amcu. Rizik od smrti zbog trovanja ugljikovim
monoksidom.

BS - Nemoijte koristiti rostilj u zatvorenim i/ili stambenim prostorima kao $to su kuée,
Satori, kamp prikolice, brodovi. Rizik od smrti od trovanja ugljen-monoksidom.

SL - Ne uporabljajte zara na omejenem prostoru in/ali v bivalnih prostorih, kot so na

primer stanovanja, Sotori, avtodomi, prikolice, plovila. Tveganje smrtno nevarne
zastrupitve z ogljikovim monoksidom.
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@ Pays : France

L'utilisation de ce barbecue exige un minimum de
surveillance et de précaution. (Voir conseils ci-dessous.)
Attention a la nature, une journée en plein air ne doit
pas étre cause de destruction ou de pollution.

Lors de la premiere utilisation, chauffer votre barbecue
pendant 30 minutes. Cette opération stabilisera la peinture
et dégagera une odeur au premier allumage seulement.

@ Pays : Suisse, Belgique

L'utilisation de ce barbecue exige un minimum de
surveillance et de précaution. (Voir conseils ci-dessous.)
Attention a la nature, une journée en plein air ne doit
pas étre cause de destruction ou de pollution.

Lors de la premiére utilisation, chauffer votre barbecue
pendant 30 minutes. Cette opération stabilisera la peinture
et dégagera une odeur au premier allumage seulement.

CONSEILS D’UTILISATION

IMPORTANT :

Votre barbecue est maintenant prét a l'utilisation
et vous rendra les meilleurs services.

Pour votre sécurité, ATTENTION :

1. ATTENTION ! Ne pas utiliser dans des locaux fermés! 1. ATTENTION ! Ne pas utiliser dans des locaux fermés!
2. ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool, d’essence 2. ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool, ou d’essence
ou tout autre liquide analogue pour allumer ou pour allumer ou réactiver le feu! Utiliser uniquement
réactiver le barbecue. des allume-feu conformes a I'EN 1860-3!
(Décret n°2006-18 du 4 janvier 2006) 3. ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la portée
3. ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la portée des enfants et des animaux domestiques.

des enfants et des animaux domestiques.

On déplore, en effet, chaque année, un grand nombre
d’accidents. Les brilures sont particulierement
graves chez les enfants, car du fait de leur petite
taille, leurs visages se trouvent presque toujours a la
hauteur du foyer.
Par journée a vent fort, placer votre barbecue de telle
maniére que le vent ne souléve pas d’étincelles.

Ne pas asperger une cuve avec de l'eau froide afin
d’éviter un choc thermique.

Le barbecue doit étre installé sur un support
horizontal stable avant utilisation.
Le barbecue doit étre chauffé et le combustible doit
étre maintenu incandescent pendant au moins 30
minutes avant d’effectuer la premiére cuisson.
ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne
pas le déplacer pendant son utilisation.

COMMENT ALLUMER LE CHARBON DE BOIS ?

Quelques conseils :

Mettez le bois ou le charbon de bois. Utiliser du
charbon de bois conforme aux normes en vigueur de
sorte que le charbon de bois ou le bois soit 3 cm en
dessous du bord supérieur de la cuve.

® La méthode la plus aisée pour allumer votre charbon

de bois est d’utiliser des allume barbecues que vous
trouverez facilement dans le commerce.

Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une
couche de cendres recouvre le combustible

Nous vous rappelons une fois de plus, qu’il ne faut
absolument pas verser de liquide inflammable pour
allumer ou réactiver le barbecue.

Pour toute manipulation du barbecue lors de son
utilisation, nous vous conseillons de porter une
manique ou un gant résistant a la chaleur.

IMPORTANT :

Pour votre sécurité, ATTENTION :

COMMENT ALLUMER LE CHARBON DE BOIS ?

® La méthode la plus aisée pour allumer votre charbon

CONSEILS D’UTILISATION

Votre barbecue est maintenant prét a l'utilisation
et vous rendra les meilleurs services.

On déplore, en effet, chaque année, un grand nombre
d’accidents. Les brilures sont particulierement
graves chez les enfants, car du fait de leur petite
taille, leurs visages se trouvent presque toujours a la
hauteur du foyer.
Par journée a vent fort, placer votre barbecue de telle
maniere que le vent ne souléve pas d’étincelles.

Ne pas asperger une cuve avec de l'eau froide afin
d’éviter un choc thermique.

Le barbecue doit étre installé sur un support
horizontal stable avant utilisation.
Le barbecue doit étre chauffé et le combustible doit
étre maintenu incandescent pendant au moins 30
minutes avant d’effectuer la premiére cuisson.
ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne
pas le déplacer pendant son utilisation.

Quelques conseils :

Mettez le bois ou le charbon de bois. Utiliser du
charbon de bois conforme aux normes en vigueur de
sorte que le charbon de bois ou le bois soit 3 cm en
dessous du bord supérieur de la cuve.

de bois est d’utiliser des allume barbecues que vous
trouverez facilement dans le commerce.

Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une
couche de cendres recouvre le combustible

Nous vous rappelons une fois de plus, qu’il ne faut
absolument pas verser de liquide inflammable pour
allumer ou réactiver le barbecue.

Pour toute manipulation du barbecue lors de son
utilisation, nous vous conseillons de porter une
manique ou un gant résistant a la chaleur.

DONNEZ
U

0
RECYCLEZ
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The use of this barbecue requires a minimum
amount of supervision and precaution (see
recommendations below)

Be careful of the environment, a day out in the open
air should not be a cause of destruction or pollution.
When used for the first time, heat your barbecue for
30 minutes. Doing so will stabilize the paint and this
will give off an odour, but only when turned on this first
time.

INSTRUCTIONS FOR USE

IMPORTANT:
Your barbecue grill is now ready to work and will be
of great use to you.

For your safety, PLEASE NOTE:

1. Do not use indoors!

2. WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting
or relighting! Use only firelighters complying to EN
1860-3!

3. WARNING! Keep children and pets away.

Indeed, a large number of accidents are reported every year.
Burns are particularly serious with young children, because,
due to their height, their faces are nearly always on the
same level as the fire.

4. On a windy day, turn your barbecue so that the
wind can not cause sparks.

5. To ensure safety, never sprinkle cold water near the
hearth.

6. The barbecue has to be installed on a secure level
base prior to use.

7. Recommendation: The barbecue shall be heated up
and the fuel kept red for at least 30 minutes prior to
the first cooking on the barbecue.

8. WARNING! This barbecue will become very hot, do
not move it during operation.

HOW TO LIGHT THE CHARCOAL ?

A few tips:

® Drop the wood or wood charcoal in the tank. Use
wood charcoal that meets all current regulatory
requirements. Make sure the wood charcoal or wood
is 3 cm below the upper edge of the tank. The volume
of wood charcoal or wood must never exceed the
height of the tank.

® The easiest method for lighting your charcoal is to
use barbecue lighters that are easy to find in the
shops.

® Do not cook before the fuel has a coating of ash

® We remind you once again not to pour flammable
liquid onto the charcoal to light or relight the
barbecue.

® We recommend that you always wear a potholder or
heat-resistant glove when using the barbecue.

La utilizacion de esta barbacoa requiere
un minimo de vigilancia y precaucion
(ver consejos de utilizacion).
Cuide la naturaleza; una jornada al aire libre no debe
ser causa de destruccion o de polucion.
En la primera utilizacién, calentar la barbacoa durante
30 minutos. Esta operacidn estabilizara la pintura que
desprendera olor tan solo esa primera vez.

CONSEJOS DE UTILIZACION

IMPORTANTE :
La barbacoa ya estd lista para utilizar y le prestard
los mejores servicios.

Por su seguridad, ATENCION :

1. jNo utilizar en locales cerrados!

2. iATENCION! iNo use alcohol o gasolina para
encender o avivar el fuego! Utilice unicamente los
combustibles de encendido conformes a la Norma
EN 1860-3.

3. JATENCION! No deje la barbacoa al alcance de los
nifios y animales domésticos!

4. Si el viento es fuerte, situe la barbacoa de forma que
no se produzcan chispas.

5. No rociar la cuba con agua fria a fin de evitar un
choque térmico.

6. La barbacoa debe ser instalada sobre un soporte
horizontal estable antes de su utilizacion.

7. La barbacoa debe ser calentada y el combustible
debe ser mantenido incandescente al menos 30
minutos antes de comenzar a cocinar.

8. iATENCION! jEsta barbacoa se calentard mucho, no
la mueva durante su utilizacion!

COMO ENCENDER EL CARBON VEGETAL ?

Algunos consejos :

® Introducir la lefia o el carbon vegetal. Utilizar carbon
vegetal conforme con la normativa vigente de forma
que el cabron vegetal o la lefia queden 3 cm. por
debajo del borde superior del brasero.El volumen
de carbdn vegetal o de lefia no debe sobrepasar en
ningun caso la altura del brasero.

® £/ método mads fdcil para encender el carbon vegetal
es con los encendedores de barbacoas que se
encuentran fdacilmente en los comercios.

e Antes de comenzar a cocinar, verifique que el
combustible esta recubierto de cenizas.

® Una vez mds, le recordamos que no debe verter
liquido inflamable para encender o reavivar la
barbacoa.

® Le recomendamos que utilice un guante resistente al
calor o una agarradera cuando manipule la barbacoa
mientras estd en uso.

5/16
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L’'uso della barbecue richiede un minimo di
sorveglianza e di precauzione vedere i consi-
gli che seguono).
Attenzione alla natura, una giornata all'aria aperta non deve
essere la causa di distruzione o di inquinamento.
Prima del primo uso, scaldare il barbecue per 30 minuti.
Questa operazione fissera la vernice ed emettera un leggero
odore solo alla prima accensione.

CONSIGLI DI UTILIZZAZIONE

IMPORTANTE :
Il vostro barbecue é adesso pronto per l'utilizzazione
e vi fornira i migliori servizi.

Per la vostra sicurezza, ATTENZIONE:

1. Non utilizzarlo in ambienti chiusi.

2. ATTENZIONE: non usare alcol o benzina per
accendere o ravvivare la fiamma! Utilizzare solo gli
accenditori conformi alla norma EN 1860-3!

3. ATTENZIONE! Tenere lontano dai bambini e dagli
animali domestici. Ogni anno infatti vengono
registrati moltissimi incidenti. Le bruciature sono
particolarmente gravi nei bambini, a causa della loro
piccola statura e dunque il loro viso si trova quasi
sempre all’altezza del fuoco.

4. Nelle giornate di forte vento, disporre il vostro
barbecue in maniera tale che il vento non sollevi
delle scintille.

5. Non cospargere un braciere con acqua fredda per
evitare uno shock termico.

6. Prima di essere utilizzato, il barbecue dev’essere
collocato su un supporto orizzontale stabile.

7. Prima di essere utilizzato per la prima volta, il
barbecue dev’essere riscaldato e il combustible
dev’essere mantenuto incandescente per almeno
30 minuti.

8. ATTENZIONE! Questo barbecue diventera molto
caldo, non movimentarlo durante il funzionamento.

COME ACCENDERE IL CARBONE ?

Qualche consiglio :

® Introdurre la legna o il carbone vegetale. Utilizzare
carbone vegetale conforme alle norme vigenti in
vigore in modo che la legna o il carbone vegetale
sia almeno 3 c¢cm al di sotto del bordo superiore
del recipiente. Il volume del carbone vegetale o
della legna non deve mai oltrepassare I'altezza del
recipiente.

® /| metodo piu agile per accendere il carbone é quello
di utilizzare degli accendi barbecue che troverete
facilmente in commercio.

e Iniziare a cucinare solo quando il combustibile ha
formato uno strato superficiale di cenere.

® Vi ricordiamo ancora una volta che non si deve
assolutamente versare del liquido infiammabile per
accendere o riattizzare il fuoco.

® Permaneggiareilbarbecue, ticonsigliamodiindossare
un guanto o una presina resistente al calore.

Der Einsatz dieses Grill erfordert die
Einhaltung folgender Vorsichtsmafinahmen
(siehe Bedienungsanweisung)
Beachten Sie lhre Umwelt, ein Tag in der freien Natur darf
nicht zu lhrer Zerstorung oder Verschmutzung fiihren.
Fir eine erste Benutzung, heizen Sie lhren Grill 30 min. lang
auf. Dieser Vorgang dient dazu, den Anstrich zu festigen und
16st lediglich beim ersten Anziinden einen etwas unangenehm
Geruch aus.

BEDIENUNGSANWEISUNGEN

WICHTIG:
Ihr Grill ist nun einsatzbereit und wird lhnen optimale
Leistungen bieten.

Zu lhrer Sicherheit: VORSICHT! :

1. Nicht in geschlossenen RGumen nutzen!

2. ACHTUNG! Zum Anziinden oder Wiederanziinden
keinen Spiritus oder Benzin verwenden! Nur

Anziindhilfen entsprechend EN 1860-3 verwenden!

ACHTUNG! : Kinder und Haustiere fernahlaten.
Verbrennungen kénnen bei kleinen Kindern
besonders schlimm sein, da sich ihre Gesichter fast
immer in Héhe der Feuerstelle befinden.

. Orientieren Sie lhren Grill bei starkem Wind so, daf8
es zu keiner Funkenbildung kommen kann.

Zu lhrer Sicherheit: Bespritzen sie nie eine feuerschale
mit kaltem Wasser.

Das Grillgerdt ist auf einer sicheren und ebenen
Unterlage aufzustellen.

. Empfehlung : das Grillgeridt muf3 vor dem ersten
Gebrauch aufgeheizt werden und der Brennstoff
muf mindestens 30 Minuten durchgliihen.

. ACHTUNG! Dieses Grillgerdt wird sehr heif8 und darf
wdhrend des Betriebes nicht bewegt werden.

W
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WIE ZUNDE ICH MEINEN GRILL AN ?

Ein paar Tipps:

Geben Sie Holz oder Holzkohle in das Becken.
Benutzen Sie Holzkohle, die den giiltigen Normen
entspricht, fiillen Sie das Becken mit Holzkohle oder
Holz bis 3 cm unter dem oberen Rand des Beckens.
Die Holzkohlen- bzw. Holzmenge darf in keinem Fall
die H6he des Beckens libersteigen.
Die einfachste Methode, um lhren Grill anziinden, ist
es, die Grillanziinder zu verwenden.
Grillgut erst auflegen, wenn der Brennstoff mit einer
Ascheschicht bedeckt ist.

Wir weisen nochmals darauf ihn, daf3 Sie Ihren Grill
auf keinen Fall mit einer brennbaren Fliissigkeit
anziinden diirfen.
Wéhrend des Betriebs des Grills empfehlen wir Ihnen
die Handhabung mit einem hitzebestdndigen Topfl
appen oder Handschuh.
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Het gebruik van de barbecue grill
vereist enig toezicht en voorzichtigheid
(zie de onderstaande tips).

Let op de natuur, een dag in de buitenlucht mag niet tot ver-
nieling of vervuiling leiden.

Laat bij het eerste gebruik uw barbecue 30 minuten opwarmen.
Op die manier wordt de verf gestabiliseerd en geeft uw barbecue
enkel een geur af wanneer u deze voor de eerste keer aansteekt.

GEBRUIKSAANWUZING

BELANGRIJK :

Uw barbecue is nu klaar
geeft u het beste resultaat.

voor gebruik en

Voor uw veiligheid, AANDACHT:

1.
2.

~

Niet binnenshuis gebruiken!

WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus, benzine
of andere brandbare vloeistoffen om aan te steken
of te herontsteken! Gebruik alleen ontstekers die
voldoen aan de EN 1860-3!

WAARSCHUWING! Houdt kinderen en huisdieren
uit de buurt van de barbecue.

Leder jaar vallen er namelijk een groot aantal
ongelukken te betreuren. Brandwonden zijn bijzonder
ernstig bij kinderen. Gezien hun lengte bevindt hun
gezicht zich namelijk bijna altijd ten hoogte van de
vuurhaard.

. Bij sterke wind, dient u de barbecue zo te plaatsen

dat de wind er geen vonken uit kan blazen.

. Gooi geen koud water op een ketel om een thermische

schok te voorkomen.
Alvorens de barbecue te gebruiken deze op een
vlakke en stevige ondergrond plaatsen.

. De barbecue moet verwarmd worden en minimaal

30 minuten gloeien alvorens met het grillen te
beginnen.

WAARSCHUWING! Deze barbecue wordt erg heet,
niet verplaatsen tijdens het gebruik.

HET AANSTEKEN VAN HOUTSKOOL ?

Enkele tips:

Plaats het hout of de houtskool. Gebruik houtskool
dat voldoet aan de geldende normen zodat het hout
of de houtskool 3 cm onder de bovenrand van de bak
ligt. Het volume hout of houtskool mag in geen geval
boven de bak uitsteken.

U kunt uw houtskool het gemakkelijkst aansteken
met barbecuelucifers.

Begin met het barbecuen pas nadat zich op de
kooltjes een laagje as heeft gevormd.

® Wijverhalennogmaals dat u absoluut geen brandbare

vloeistof op de barbecue mag gieten om deze aan
te steken of het vuur weer aan te wakkeren.

® Om ongelukken tijdens het gebruik van de barbecue

te voorkomen, raden we u aan een hittebestendige
ovenwant of handschoen te dragen.

@

Respeite a natureza: um dia ao ar livre ndo deve ser
causa de destrui¢do ou de poluigdo.

No momento da primeira utilizagdo, aquega o seu grelhador
durante 30 minutos. Esta operagdo estabilizara a tinta e exalara
um cheiro apenas na primeira ignigdo.

IMPORTANTE :

Para a sua seguranga, ATENCAO :
1.
2.

3.

4. Em dias de vento forte, coloque a sua churrasqueira de

5.
6.

7. Antes de fazer o primeiro assado, aquega o grelhador

COMO ACENDER O CARVAO DE MADEIRA ?

® Lembramo-lhe uma vez mais que ndo se deve, em

® Para manipulagéo da churrasqueira durante a sua

. AVISO! Esta churrasqueira aquece muito, ndo tocar

A utilizagdo desta churrasqueira exige
um minimo de superviso e precaugio
(ver os conselhos seguintes).

CONSELHOS DE UTILIZACAO

A sua churrasqueira encontra-se agora pronta para
ser utilizada e para prestar-lhe o melhor servigo.

Ndo utilizar dentro de casa!

AVISO! Ndo utilizar dlcool nem petrdleo para

acender ou reacender! Utilize apenas acendalhas em
conformidade com EN 1860-3!
AVISO! Manter as criangas e os animais de estimagéo
afastados. Todos os anos hd um grande nimero de
acidentes. As queimaduras s@o particularmente graves
nas criangas porque, devido a sua pequena estatura,
as suas faces se encontram quase sempre a altura das
chamas.

maneira a que o vento ndo levante brasas.

Para sua seguranga, ndo borrifar dgua fria no fogo.
Antes de utilizar o grelhador, coloque-o sobre um
suporte horizontal estdvel.

e mantenha o combustivel incandescente durante um
periodo minimo de 30 minutos.

enquanto estiver em uso.

Alguns conselhos :

Coloque a madeira ou o carvdo vegetal. Utilizar
carvdo vegetal conforme as normas em vigor de
modo que o carvdo vegetal ou a madeira fique 3 cm
por baixo da borda superior da cuba. O volume do
carvdo vegetal ou de madeira nunca deve ser mais
alto que a cuba.

O método mais utilizado para acender o carvdo
de madeira é o de utilizar acendalhas para
churrasqueira, as quais se encontram com facilidade
nas lojas comerciais.

Néo cozinhar antes do combustivel ter um
revestimento de cinza.

nenhum caso, derramar liquido inflamdvel para
avivar ou reativar o fogo da churrasqueira.

utilizagéo, aconselhamos a utilizagéo de um pegador
ou luva resistente ao calor.
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Korzystania z grilla wymaga minimum
nadzoru i ostroznosci

(Patrz wskazéwki ponizej).

Chronimy sSrodowisko naturalne, dzien spedzony w
plenerze nie moze by¢ powodem jego zniszczenia czy
zanieczysczenia.

Przy pierwszym uzyciu nagrzewac grill przez 30 minut.
Proces ten utrwali warstwe farby i spowoduje, ze
zapach farby wydziela¢ sie bedzie tylko przy pierwszym
uzyciu.

WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

WAZNE :
Zakupiony przez Paristwa grill jest teraz gotowy do
uzycia i odda Paristwu wiele przyslug. Aby grillowanie
bylo bezpieczne, musicie Paristwo zwracac uwage na
nastepujqce zagadnienia:

Dla wtasnego bezpieczerstwa, UWAGA:

1. Nie uzywac w pomieszczeniach!

2. OSTRZEZENIE! Nie uzywaj alkoholu ani benzyny
do podpatki czy tez ponownej podpatki! Uzywaj
wyfqcznie podpatke zgodng z normq EN 1860-3!

3. OSTRZEZENIE! Oddali¢ dzieci i zwierzeta. .\ istocie
rokrocznie odnotowywanych jest wiele wypadkow.
Oparzenia sq szczegdlnie powazne u dzieci, gdyz z
powodu matego wzrostu twarz znajduje sie prawie
zawsze na wysokosci paleniska.

4. W bardzo wietrzne dni, grilla nalezy ustawiac¢ w taki
sposob, aby wiatr nie podrywal iskier. Nigdy nie
zostawia¢ bez nadzoru grilla z tlgcym sie zarem.

5. Rozgrzanej Zeliwnej rynienki nie wolno polewaé
zimng wodgq - wstrzgs cieplny moze spowodowac jej
pekniecie.

6. Przed rozpaleniem wegla nalezy ustawic grilla na
poziomym oraz stabilnym podlozu.

7. Przed pierwszym grillowaniem, palenisko nalez'y
zahartowac tzn rozpali¢ w nim wegle i utrzymywac
je rozgrzane do bialosci przez co najmniej 30 minut.

8. OSTRZEZENIE! Grill ten staje sie bardzo gorqcy, nie
nalezy wiec nim poruszac podczas operacji.

JAK ROZPALIC WEGIEL DRZEWNY?

Kilka wskazéwek:

e Natéz drewno lub wegiel drzewny. Uzywaj wegla
drzewnego zgodnego z obowiqzujgcymi normami, i w
taki sposob, aby wsypany wegiel drzewny lub drewno
znajdowaty sie 3 cm ponizej gérnej krawedzi rynienki
kosza. Wolumen wegla drzewnego lub drewna nie
moze w Zadnym wypadku wystawac ponad wysokos¢
rynienki.

® Najwygodniejszym sposobem rozpalenia wegla
jest uzycie latwo dostepnych na rynku i absolutnie
bezpiecznych rozpalek do grilli.

e Nie uzywac do pieczenia zanim paliwo nie pokryje
sie popiotem.

® Jeszcze raz przypominamy Paristwu, Zze absolutnie nie
wolno jest wlewac do paleniska latwopalnych plynéw
w celu rozpalenia czy podsycenia ognia.

® Zalecamy, aby podczas obstugi grilla nosi¢ rekawice
zaroodporng lub Zzaroodporny uchwyt do naczyn.

H xprion authg tng Ynotapldg amoutel emt
BAeWN KaL OPLOHEVEG TIPOPAEELG
(BAéme obnyleg xprjoewg )

Npocoxn otn @Uvon, M nue pa oto Untaubpo Sev Ba
TPEMEL VAL YIVETAL OLTiA KATAOTPOWPHG ) HOAUVGNG TOU
nepBaAiovrog.

Katd tnv mpwtn xprion, (ECTAVETE TO UITAPUITEKLOU CAG
yla 30 Aemtd. H Aettoupyia autr Ba otabepomnotroet
™ HroyLd Kot Ba BydAel P Lupwdid povo oto mpwto
avoppa.

2YMBOYAEZ NA TH XPHZH THZ 2YZKEYHZ

ZHMANTIKO :

H Ynaotapid oag givat tAgov towun yia xprion kot Ba
oag efunnpetel Onwe embupeite OTAV TN XPNOLUOTOLE
ite owotd.

la tnv aopaleid oag :

1. Mnv XpnoYIOMOLEITE TNV OUOCKEUI) OF E0WTEPLKO

wpo !

2. MPOEIAOINOIHZH : Mnv )(pnatuortou-:trs owonvevua
1 Beviivn yia vavapete f va favavaete v
auaKeun ! Xpnowonoteiote povov avapAektipeg
ot ontoiot mAnpouv tnv npodiaypacpr EN- 1860-3!

3. MPOEIAOIOIHEH : Kpatjote ta nawbia Kot ta {wa
HaKpLA arto tnv ouokeun. Mpayuarti, kaBe xpovo,
Qpnvooue napa moAdda Buuata. Ta eykaupoTa
elvat léwurspa ooBapa ora mabid 0Tt Adyw
QVaoTHUATOC Toug, To MPOOWNo Toug Bpioketal
TGVTa 0TO UPog NG E0TLdg.

4. Otav puaod avepog, Tonobeteite ¢ Ynotapld oag
UE TPOTTO, WOTE 0 o'tveuoc va pun or]Ku'Jvet oniBeg.

5. Mn pavrtilete to pavtéut UE KpUO vepo S10TL
Snutoupyeitar Bepuikri ekkEvwor.

6. H Ynotapia npénet va tonobeteital oe otabepo
Kat opLiovtio E6apog tpwv amod T xprion.

7. Mpwv amé v npwtn xpnon, {Ea'ravsre mv
tlmarapwt yiar 30 Aenta. H GpaKa KaVoviKd ytvsrou
KOKKVI) JETA QTGP XPOVIKG SLACTNHA HLOTIG WP .

8. nPOElAOI'lOIHZH Avutij n O'UO'KEUI] unapurtsmou da
Jeotadn napoa oAU, yi’ auTo UnV TNV HETAKIVIOETE
Kata tnv xpron te.

NnQx NA ANABETE TA ZYAOKAPBOYNA ?

Xpnowuég auuBouAéc:

Pite 0 &Aoo 1) to EUAwo kapBouvo otn Seouevi).

Xpr]myonomaTe fu/\avz?pou(oz mou  rAnpol oAsc T

TPEYOUOEG KaVOVIOTIKES amautrjoels. BeBouwdeite ot o

EuAavﬁpaKac nto fu/\o givat 3 cm kdtw amno mv ENavw

akpn LS 6£Eauevnc 0 6ykog Tou §uAavdpaka rj tou EUAou

OV MPEMEL TToTE VoL urtepBativel To Uog g Seéauevrc.

® H eukoAotepn pEBoSoc yix va  avaete @
EulokdpBouva  glval Vo XPNOYIOTTOLEITE  ELOIKEG
naoTidleG  avapuatog  Ynotoaplds  tou  gunopiou
oL orntoieg elvat amoAUTwG akivoUVES .

® Mnv apxioste T0 pAYEIPEUA TTPOTOU TO KAUOULUO

EUPAVioeL eENIKGAVYN oTAXTNG.

Jag unevBupifupe akopa o @opd ot Sev TPEMEL O

Koo nepimwan v piyvete eUpAskTal npol'évra ya

va avdiete fj va ava(wonupwoere m <pwra

o o KAOE XEPLOUO TOU UTOIPUITTEKIOU KOTd TN XPHon
TOU, 00 TTPOTEIVOUUE VAt (popdTe KatdAnAa yavTia ri
VOLXPNOIUOTTOLEITE TILXOTPO AVOEKTIKT) TN FEPUOTNTAL.
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A grillsiité haszndlata minimdlis felligyeletet

és eldvigydzatossdgot igényel.

(Ldsd az aldbbi tandcsokat)
Vigyazzon a természetre! A szabadban t6lt6tt napnak
ne legyen rongalas vagy kornyezetszennyezés a ko-
vetkezménye.
Elsé haszndlat sordn melegitse a grillez6t 30 percen keresztiil.
Ez a miivelet stabilizdlja a festést, igy a késziilék kizdrdlag az
elsé bekapcsolds alkalmdval bocsdt ki szagot.

TANACSOK A HASZNALATHOZ

FONTOS :
Grillsiitéje haszndlatra készen dll, és a legjobb
szolgdlatokat fogja tenni Onnek.

Biztonsdga érdekében:

1. Tilos zdrt helyiségben haszndlni!

2. VIGYAZAT! Tizgyujtdshoz vagy -tjraélesztéshez
spiritusz vagy petroleum haszndlata tilos! Csak az
EN 1860-3 szabvdnynak megfelelé tiizgyujtokat
haszndljon!

3. VIGYAZAT! A gyerekeket és az dllatokat tartsa tdvol
a tiiztél! Sajnos minden évben sok baleset térténik.
Az égési sérlilések kiiléndsen sulyosak gyermekek
esetében, mert alacsony testmagassaguk miatt arcuk
majdnem mindig a tiztér magassdgdban van.

4. Erés szélben ugy helyezze el a grillsiitét, hogy a szél
ne fujja el a szikrdkat.

5. A termikus sokk elkeriilése érdekében ontéttvas
tiztérre soha ne 6ntsén hideg vizet.

6. A grillsiitét haszndlat el6tt vizszintes, stabil alapra
kell helyezni.

7. A grillsiitét az elsé siités el6tt legaldabb 30 percen
keresztiil el6 kell melegiteni és a faszenet izzdsban
kell tartani.

8. VIGYAZAT! A barbecue nagyon magas hdéfokra
melegszik fel, miikédés kézben tilos elmozditani.

A FASZEN MEGGYUJTASA ?

Néhdny tandcs:

® Dobja a fat vagy faszenet a tartdlyba. Olyan faszenet
haszndljon, amely megfelel az &sszes jelenlegi
szabdlyozdsi kévetelménynek. Gydzédjén meg arrdl,
hogy a faszén vagy fa 3 cm-rel a tartdly felsé széle
alatt van. A faszén vagy fa térfogata soha nem
haladhatja meg a tartdly magassdgdt.

o A faszén meggydujtdsdnak legegyszerlibb mddja
grillsiitéhéz valo gyujté haszndlata, amely kénnyen
beszerezhet6 a kereskedelemben.

o Ne haszndlja a tiizet az ételkészitéshez eladdig, amig
a tiizeléanyagon hamuréteg nem keletkezik.

o [smét felhivjuk a figyelmét arra, hogy semmiképp nem
szabad gyulékony folyadékot haszndlni a grillsiité
begyujtdsahoz vagy felszitdsahoz.

® Javasoljuk, hogy a grillsiitével végzett bdrmilyen
midivelet sordn viseljen hédllo keszty(it vagy haszndljon
edényfogot.

Utilizarea acestui  grdtar solicitd un
minim de supraveghere si de precautii. (Vezi
recomanddrile de mai jos).
Atentie la naturd, o zi in aer liber nu trebuie sd fie mo-
tiv de distrugeri sau de poluare.
La prima utilizare, incdlziti grdtarul timp de 30 de mi-
nute. Aceastd operatiune va stabiliza vopseaua si va
emana un miros numai la prima pornire.

RECOMANDARI DE UTILIZARE

IMPORTANT :
Grdtarul este acum gata de utilizare si vd va servi
ireprosabil vreme indelungatd.

Pentru siguranta dumneavoastra :

1. ATENTIE! A nu se utiliza in spatii inchise. Risc crescut
de intoxicatie cu monoxid de carbon.

2. ATENTIE! A nu se utiliza alcool sau benzind pentru
aprindere sau re-aprindere! A se utiliza doar
aprinzdtoare in conformitate cu EN 1860-3.

3. ATENTIE! fngepﬁna;i copiii si animalele de grdtarul
de frigere. In fiecare an se inregistreazd, din pdcate,
numeroase accidente. Arsurile sunt deosebit de
grave la copii, deoarece din cauzd cd sunt mici de
indltime, fetele lor se gdsesc aproape intotdeauna la
nivelul vetrei.

. In zilele cu vant puternic, asezati grdtarul in asa fel
incdt vantul sd nu producd scéntei.

5. Nu stropiti cuva cu apd rece pentru a evita un soc

termic.

6. Grdtarul trebuie instalat pe un suport orizontal si
stabil inainte de utilizare.

7. Grdtarul trebuie incdlzit si combustibilul trebuie
mentinut incandescent timp de cel putin 30 de
minute inainte de a efectua prima prdjire.

8. ATENTIE! Grdtarul de frigere va fi foarte fierbinte, a
nu se muta in timpul functiondrii!

9. Dupd terminarea utilizdrii grdtarului, inainte de
depozitarea lui intr-o incintd inchisd, indepdrtati
jdratecul si cenusa ramase in grdtar.

N

CUM SA APRINDEM CARBUNELE DE LEMN?

Cdteva recomanddri:

® Aruncati lemnul sau cdrbunele de lemn in rezervor.
Utilizati cdrbune de lemn care indeplineste toate
cerintele de reglementare actuale. Asigurati-vd
cd cdrbunele de lemn sau lemnul este la 3 cm sub
marginea superioard a rezervorului. Volumul
cdrbunelui sau lemnului nu trebuie sd depdseascd
niciodatd indltimea rezervorului.

® Metoda cea mai simpld pentru a aprinde cdrbunii
de lemn este sd utilizati aprinzdtoare pentru grdtar
pe care le gdsiti in comert si care nu sunt deloc
periculoase.

® incepeti sd gdtiti numai dacd s-a format un strat de
cenusd peste combustibil

® V4 reamintim sd nu turnati niciodatd lichide
inflamabile pentru a aprinde sau a reactiva grdtarul.

® Pentru orice manipulare a grétarului in timpul utilizérii,
vd sfatuim sd purtati o mdnusd rezistentd la caldurd.

9/16

USER MENU BRASERO 17L MAJ 17.09.24



U3nonssaHemo Ha 6apbekiomo u3uckea

onpedesneHo HUBO HA HAG30p U BHUMAHUEe

(Bxt. npenopbKume no-Hadony).
TpuKeTe ce 3a NpupopaTa — eauH M3NeT He TpAa6Ba aa
6bAe cBbP3aH C NPUYUHABAHE Ha Bpeau U 3aMbpcABaHe.
Mpu nbpeata ynotpeba 3arpeiite Hapbekioto B
npogbmkeHne Ha 30 muHyTM. Tasm onepauma we
cTabunmsupa 6oATa U e ce OTAeM MUPUC EANHCTBEHO
npu MbpBOTO 3arasBaHe.

NPENOPBHKU 3A YMNOTPEBA

BHUMAHME!:
bapbekromo eeye e 20mo8go 3a ynompeba 3a
nocmuaaHe Ha oNMuUManHuU pe3yamamu.

3a eawama 6e3onacHocm, NMPEAYNPEXAEHUE !:

1. NPEAYNPEXAEHUE ! He usnonseaiime Ha 3akpumo!

2. NMPEAYNPEMAEHUE ! He u3non3eaiime cnupm uau
Hegpmonpodykmu 3a 3ananeaHe uau pasnaneaHe!
U3nonseaiime camo nodnanku, omao8apAwUu Ha
EN 1860-3!

3. MPEAYINPEMAEHWE ! ipvicme deyama u domawHUme
MOBUMYU Ha pascmosHUe.
3a cvianeHue ecAKa 200UHA ce C/y4y8am 201AM
bpoli 3nononyku. [Mpu deyama useapAHUAMA ca
0c0beHO Ccepuo3HU, 3aWomo nopadu HUCKUA UM
pPbCM AUYAMA UM MOYMU 8UHA2U CA HO HUBOMO HA
omoeneHUemMo 3a 8b2UWA.

4. Koeamo deHsm e semposum, nocmaseme 6apbexktomo
maka, Ye 8AMbpbm 0a He pa3HACA UCKPU.

5. He npwvckalime yyeyHeHUs cb0 cbc cmyodeHa 80da, 3a
da usbecHeme mepmMuyeH WOK.

6. bapbektomo mpsabea da 6v0e nocmaseHo 8bpxy
cmabunHa Xopu3oHMAnAHA M08bPXHOCM npedu
ynompeba.

7.bapbekromo mpsabea da 6v0e 3a2pAamo u 20pawama
mamepua mpabea 0a 20pu NoHe 8 NPoobAXHeHUe
Ha noHe 30 MuHymu, npedu da npucmvnume Kbom
nvpeomo neyexe.

8. MPEAYIPEMAOEHUE ! Tosa 6apbekio cmasa MHO20
2o0pewjo, He npemecmeaiime no epeme Ha paboma.

Kak da usnonseame Bawemo 6apbekio ?

HAKO/IKO cbeema :

e [lycHeme Ovpsomo unu ObpseHUA BbesieH 8
pesepeoapa. M3nonszsaiime OvpseHU 8baaUWG,
Koumo omeoeapAm HG  BCUYKU  HACMOAUWU
HOpMamMueHU  U3UCK8AHUA. Yeepeme ce, Ye
dvpeeHUme eveauUWa uau OvpeecuHama ca Ha
3 cm nod eopHus pvb Ha pesepsoapa. Obemvm
Ha ObpseHume e8veauwd uau ObpPeama HuKoza
He mpabsa Oa HadsUWABA BUCOYUHOMA HA
pesepsoapa.

® Hali-ydobHUAM HAYUH 3a 3ananeaHe Ha ObpeeHumMe
8be/IUWA € CbC 3anasnka 3a bapbekro, KoAMo necHo
moxeme 0a HaMepume 8 MbpP208CKAMA MpPeEMa U
4Yuemo u3snos3zeaHe e abconomMHo 6e30nacHo.

e [Ipedu 3anoyeaHe HA nevyeHemo, u3vakaiime
20pusomo 0a ce MoKpue cvc cnoli nenen

o Owe 8e0HBLH HAMOMHAME, Ye 8 HUKAKbE cayvali
He mpabea 0a cuneame 3anNaauMa me4yHocm 3a
3ananeaHe unu 3adeiicmeaHe Ha 6apbeKkiomo.

® [pu 8cAka maHunynayus no 6bapbexromo no speme
Ha u3nonseaHemo My, eu ceeemeame 0a_Hocume
KYXHEHCKO pbKasuya unu pbKasuya, ycmoliyuea Ha
monauHama.

Pouzitie tohto grilu si vyZaduje minimdlny
dohlad a starostlivost

(Pozri rady uvedené niZsie)
Budte ohladuplni k prirode, defi straveny vonku by
nemal byt pri¢inou jej pustosenia alebo zneéistenia.
Pri prvom pouZivani zohrievajte gril 30 mindt. Pocas toh-
to zohrievania sa stabilizuje farba a pristroj bude mierne
zapachat (iba pocas prvého pouZivania).

NAVOD NA POUZITIE

DOLEZITE :

Vas gril je teraz pripraveny na pouZitie a bude vdm
vyborne sluzit.

Pre vasu bezpeénost':

1. UPOZORNENIE! NepouZivajte v interiéri!

2. UPOZORNENIE! Ne zapalovanie alebo pripalovanie
nepoutZivajte alkohol ani benzin! PouZivajte len
zapalovace, ktoré splfiaji normu EN 1860-3!

3. UPOZORNENIE! Udriujte mimo dosahu deti a

domdcich zvierat!
S polutovanim sme nuteni konsStatovat, Ze kaZdy
rok skutocne dochddza k velkému poctu nehdd.
S ohladom na velkost tela, vysku a polohu tvdre,
ktord je takmer na urovni ohniska, su popdleniny
najzdvaznejsie u deti.

4. Pri silnom vetre umiestnite gril tak, aby vietor
nevzndsal iskry.

5. Nestriekajte na liatinovu vanicku studend vodu, aby
sa zabrdnilo tepelnému Soku.

6. Gril musi byt pred pouZitim nainstalovany na
stabilnej vodorovnej podlozke.

7. Pred prvym grilovanim musi byt gril zohriaty a palivo
musi byt rozZeravené po dobu aspori 30 minut.

8. UPOZORNENIE! Tento krb bude velmi hortci,
nepohybujte nim pocas jeho pouZivania.

AKO ZAPALIT DREVENE UHLIE?

Niekolko tipov:

e Drevo alebo drevené uhlie vhodte do nddrZe.
PouZivajte drevené uhlie, ktoré splria vsetky aktudlne
regulacné poZiadavky. Uistite sa, Ze drevené uhlie
alebo drevo je 3 cm pod hornym okrajom nddrZe.
Objem dreveného uhlia alebo dreva nesmie nikdy
presiahnut vysku nddrZe.

® Najjednoduchsi spésob, ako zapdlit drevené uhlie, je
pouzit podpalovac grilu, ktory fahko ndjdete na trhu.

o Nevarte skér neZ sa na palive vytvori popolovy povrch.

® £ste raz vam pripominame, Ze za Ziadnych okolnosti
nesmiete liat horlavé kvapaliny za tiéelom zapdlenia
alebo opdtovného zaloZenia ohria v grile.

® Pri akejkolvek manipuldcii s grilom pocas jeho
pouZivania vdm odporucame nosit kuchyrisku
chriapku alebo tepelne odolnu rukavicu.
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D

Pouziti tohoto grilu vyZaduje minimdini
dohled a opatrnost
(viz rady niZe).

Chrarnite pfirodu, den straveny venku nema byt
pFic¢inou zni¢eni nebo znecisténi.

Pfed prvnim pouZitim zahfivejte zafizeni na pripravu bar-
becue po dobu 30 minut. Touto operaci se stabilizuje jeho
povrchovd Uprava a zafizeni pak nebude vydavat Zadny
zapach.

TIPY PRO POUZITI

DULEZITE UPOZORNENI :

Vas gril je nyni pripraven k pouZiti a poskytne vam
nejlepsi sluzby.

Pro vasi bezpeénost: VYSTRAHA!

1.
2.

a AN

NepouZivat v uzavienych prostordch!

VYSTRAHA! K zapalovadni ¢i opétovnému zapalovdni
nepouZivat lih ani benzin! PouZivat pouze
podpalovace v souladu s EN 1860-3!

. VYSTRAHA! Déti a domdci zvitata drzet z dosahu.

KaZdorocné dochdzi k opravdu velkému poctu drazd.
Popdleniny jsou zvldsté nebezpecné u déti, nebot
kvdli jejich malé velikosti se jejich oblicej nachdzi
témer vZdy ve vysce ohnisté.

. Za vétrného dne umistéte vds gril tak, aby vitr

nezvedal jiskry.

. Nepolévejte litinovou nddobu studenou vodou, aby

nedoslo k tepelnému Soku.

. Gril je nutno pred pouZitim nainstalovat na stabilni

vodorovnou nosnou plochu.

. Gril je nutno pred prvnim pecenim zahfdt a palivo

rozpdlit po dobu nejméné 30 minut.

. VYSTRAHA! Povrch rozné bude velmi horky, béhem

provozu s nim nemanipulovat.

JAK ZAPALIT DREVENE UHLI?

Nékolik doporuceni:

® Vhodte drevo nebo drevéné uhli do nadrZe. PouZivejte

drevéné uhli, které splriuje vSechny aktudlini regulacni
poZadavky. Ujistéte se, Ze dievéné uhli nebo drevo je
3 cm pod hornim okrajem nddrZe. Objem drevéného
uhli nebo dreva nesmi nikdy presdhnout vysku
nddrZe.

® Nejsnazsi zplsob zapdleni dievéného uhli je pouZiti

zapalovaci grild, které snadno najdete v obchodech.
Potraviny pfipravovat aZ na Zhavych uhlicich s
vrstvou popela.

Jesté jednou pfipomindme, Ze je prisné zakdzdno
zapalovat nebo znovu zapalovat gril litim hoflaviny.

® Pfi manipulaci s grilem doporucujeme pouZivat

Zdruvzdorné rukavice nebo chriapky.

D

Obratiti paznju na okolis - jedan dan proveden
na otvorenom ne smije biti uzrok unistavanja ili
zagadenja.

Tijekom prvog koristenja, zagrijte svoj rostilj tijekom 30 mi-
nuta. Ta radnja e stabilizirati boju i osloboditi ée miris samo
pri prvom paljenju.

VAZNO :

Za Vasu sigurnost:
1.
2.

o u A

KAKO ZAPALITI DRVENI UGLJEN?

® Drveni ugljen najlakse je zapaliti pomocu kocaka za

® Ne pedi prije nego sto se na gorivu stvori sloj pepela!
® Napominjemo da u svrhu paljenja ili potpale vatre u

® Za svako rukovanje rostiljem njekom njegove uporabe

. UPOZORENIJE! Drzati izvan dohvata djece i kucnih

. U slucaju vjetra, rostilj postaviti na nacin da vjetar ne

. Ne prskati hladnom vodom kuciste od lijevanog

. Prije prvog pecenja rostilj treba zagrijati, a ugljen

. UPOZORENIJE! Ovaqj rostilj postat ée jako vrué, ne

Uporaba rostilja iziskuje minimalni nadzor i
oprez
(vidjeti savjete u nastavku)

SAVJETI ZA UPORABU

Vas rostilj sad je spreman za uporabu te ce ispuniti
sva Vasa ocekivanja.

Ne upotrebljavati u zatvorenim prostorima!
UPOZORENIJE! Ne upotrebljavati alkohol ili benzin
za potpalu ili ponovnu potpalu! Upotrebljavati
samo sredstva za potpalu sukladna s normom EN
1860-3!

ljubimaca!

Svake godine zabiljeZi se velik broj nezgoda. Opekline
su osobito teske kod djece jer im je zbog visine lice
najcesce u visini vatre.

diZe iskre.
Zeljeza kako bi se izbjegao toplinski Sok.

Rostilj mora prije uporabe biti postavljen na stabilnoj
vodoravnoj povrsini.

odrZavati uzarenim tijekom 30 minuta.

pomicati ga za vrijeme rada!

Nekoliko savjeta:

Bacite drvo ili drveni uglien u spremnik. Koristite
drveni ugljen koji zadovoljava sve trenutne zakonske
zahtjeve. Uvjerite se da je drveni ugljen ili drvo 3 cm
ispod gornjeg ruba spremnika. Zapremina drvenog
ugljena ili drva nikada ne smije premasiti visinu
spremnika.

potpalu koje cete naci u vecini trgovina.

rostilju ne smijete dolijevati zapaljivu tekucinu.

savjetujemo vam da nosite kuhinjsku rukavicu
otpornu na toplinu.
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Koriscenje ovog rostilja zahteva minimalan
nadzor i paZnju.
. (vidi uputstva u nastavku)
Cuvajte prirodu, dan proveden napolju ne bi trebalo
da bude uzrok unistenja ili zagadenja.
Prilikom prve upotrebe, zagrejte vas rostilj tokom 30 minu-
ta. Ovo Ce stabilizovati boju i ispusti¢e miris samo prilikom
prvog paljenja

SAVETI ZA UPOTREBU

VAZNO :
Vas rostilj je sada spreman za upotrebu i pruZice vam
najbolje usluge.

Radi vase bezbednosti, UPOZORENJE! :
1. UPOZORENJE! Nemojte koristiti u zatvorenim
prostorijama.

UPOZORENIJE! Nemojte koristiti alkohol, benzin
ili bilo koje druge slicne tecnosti za pokretanje ili
ponovno aktiviranje rostilja s normom EN 1860-3!

. UPOZORENIJE! Drizite rostilj van domasaja dece i
kucnih ljubimaca.

NaZalost, svake godine se susrecemo sa velikim
brojem nesrec¢a. Opekotine su posebno teske kod
dece, jer se njihova lica skoro uvek nalaze u visini
loZista.

Kada jako duva vetar, postavite rostilj tako da je vetar
ne nosi varnice.

Ne prskajte gvozdeni rezervoar hladnom vodom kako
biste izbegli toplotni udar.

Rostilj mora da se postavi na stabilnu horizontalnu
povrsinu pre upotrebe.

7. Rostilj mora da se zagreje i gorivo mora se drzi
usijanim najmanje 30 minuta pre prvog pecenja.

. UPOZORENIJE! Ovaj rostilj ¢e postati veoma vruc. Ne
pomerajte ga tokom upotrebe.

2.

KAKO UPALITI UGALJ?

Nekoliko saveta :

® Bacite drvo ili drveni ugalj u rezervoar. Koristite drveni
ugalj koji ispunjava sve trenutne zakonske zahtjeve.
Uvjerite se da je drveni ugaljili drvo 3 cm ispod gornje
ivice rezervoara. Zapremina drvenog uglja ili drveta
nikada ne smije prelaziti visinu rezervoara.

® Najlaksi nacin da zapalite ugalj je da koristite upaljac
za rostilj koji ¢ete lako naci na trZistu.

® Pre nego Sto pocnete sa pecenjem, sacekajte da sloj
pepela prekrije gorivo.

® Podsecamo jo$ jednom, da ni u kom slucaju ne smete
da sipate zapaljive tecnosti za paljenje ili ponovno
aktiviranje rostilja.

® Savjetujemo vam da tokom svake upotrebe rostilja
koristite drZac za lonce ili rukavicu otpornu na toplinu.

Uporaba tega Zara zahteva zelo malo
nadzora in skrbi. (glejte spodnje napotke)
Pazite na naravo! Dan, preZivet na prostem
ne sme biti vzrok za unicevanje ali onesnazZenje.
Pred prvo uporabo segrevajte razenj 30 minut. Med tem
postopkom se bo stabilizirala barva in nastal bo vonj, ven-
dar samo pri prvem priziganju

NAVODILA ZA UPORABO

POMEMBNO :

Vas Zar je pripravijen na uporabo in vam bo sluZil na
kar najboljsi nacin Za vaso varnost:

Zaradi lastne varnosti BODITE POZORNI :

1. Ne uporabljajte v zaprtem prostoru!

2. OPOZORILO! Za priZiganje ali ponovno priZiganje
ognja nikdar ne uporabljajte alkohola ali bencina!
Uporabljajte izkljuéno vZigalnike, ki ustrezajo
standardu EN 1860-3!

. POZOR: Ne puscajte Zara v dosegu otrok ali domacih

Zivali. Na Zalost se pripetijo vsako leto Stevilne

nesreCe. Opekline so Se zlasti hude pri otrocih, saj

je zaradi njihove velikosti glava ponavadi v visini
ognjisca.

Takrat, ko piha mocan veter, postavite Zar tako, da

veter ne odnasa isker.

Ne prsite po kadi iz litega Zeleza hladne vode, da

preprecite termicni sok.

S pecenjem pricnite Sele, ko je oglje prekrito s plastjo

pepela.

Zar mora biti ogret in gorivo mora biti Zarece vsaj

30 minut pred zacetkom peke.

OPOZORILO! Zar postane zelo vro¢, zato ga med

uporabo ne premikajte.

4.
5.
6.
7.

8.

Kako priZzgemo oglje?
nekaj napotkov :

® Vrezervoar spustite les alilesno oglje. Uporabite lesno
oglje, ki izpolnjuje vse trenutne zakonske zahteve.
Prepricajte se, da je lesno oglje ali les 3 cm pod
zgornjim robom rezervoarja. Prostornina lesnega
oglja ali lesa nikoli ne sme preseci visine rezervoarja.

e NajlaZje in povsem brez nevarnosti boste prizgali
lesno oglje z vZigalnikom oglja, ki ga lahko dobite v
prosti prodaji na trZis¢u.

® Pocakajte, da je oglje prekrito z belo plastjo pepela,
preden zacnete s peko.

® Znova vas opozarjamo, da pod nobenim pogojem ne
smete uporabljati vnetljivih tekocin za vZiganje ali
ponovno priZiganje Zara.

® Za kakrsno koli rokovanje z Zarom svetujemo, da
med uporabo nosite kuhinjsko rokavico ali rokavico,
odporno na toploto.
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NETTOYAGE

Vider votre barbecue de ses cendres régulierement.
La grille de cuisson en acier chromé NE DOIT PAS étre
placée au lave-vaisselle ; utiliser un détergent doux
avec de I'eau chaude pour le nettoyage.

Pour maintenirla propreté de la grille, il est recommandé
d’utiliser un nettoyant doux et non abrasif une fois que
l'appareil est complétement refroidi.

Nettoyage de la plancha: Lorsque la plancha est encore
tiede, prenez une spatule et grattez le desssus de la
plancha et faites tomber les déchets dans le récolte
sauce.

Pour nettoyer la surface extérieure, il est préférable
d’attendre que le barbecue soit refroidi, puis d’utiliser
un chiffon humide et un détergent doux (savon ou
liquide vaisselle).

STOCKAGE

Lorsqu’il n’est pas utilisé, et s’il est entreposé a
l'extérieur, couvrez le barbecue une fois qu’il est
complétement refroidi avec une housse de protection
adaptée a la pluie.

Il est recommandé de stocker le barbecue sous une
housse dans un garage ou un abri pendant I’hiver pour
une protection compléte.

LIMPIEZA

Vaciar las cenizas de su barbacoa regularmente.

La parrilla de acero cromado NO ES APTA para
lavavadijillas; lavarla con detergente suave y agua
caliente,

Para mantener la limpieza de la parrilla, se recomienda
utilizar un limpiador suave y no abrasivo una vez que el
aparato se haya enfriado.

Limpieza de la plancha: Cuando la plancha todavia estd
templada, coja una espdtula y rasque la superficie de
la plancha, deje que caigan los residuos en la bandeja
de recogida de salsa.

Para limpiar la superficie exterior, es preferible esperar
a que la barbacoa se enfrie, luego utilizar un pafio
humedo y detergente suave (jabon o detergente).

GUARDADO

Cuando no se utiliza, si se guarda al aire libre, cubra
la barbacoa una vez que se enfrie con una funda
protectora resistente a la lluvia.
Se recomienda guardar la barbacoa cubierta con una
funda en un garaje o a cubierto durante el invierno
para una proteccion completa.

CLEANING

Empty the ash from your barbecue periodically.

The chrome-plated steel cooking grill must NOT be
placed in the dishwasher; use a mild detergent with
warm water for cleaning.

To keep the grill clean, it is advisable to use a mild, non-
abrasive cleaner once the appliance has cooled down
completely.

Cleaning the plancha: When the plancha is still
lukewarm, take a spatula and scrape the top of the
plancha, making all of the waste fall into the dripping-
pan.

To clean the outer surface, it is best to wait until the
barbecue has cooled down, then use a damp cloth with
mild detergent (soap or washing up liquid).

When not in use, and if stored outdoors, cover the
barbecue once it has completely cooled with a suitable
rain cover.
It is advisable to store the barbecue under a cover
in a garage or shed during the winter for complete
protection.

PULIZIA

Svuotare regolarmente la cenere del barbecue.

NON mettere la griglia di cottura in acciaio cromato
in lavastoviglie; per lavarla utilizzare un detergente
delicato con acqua calda.

Per tenere pulita la griglia, una volta che il barbecue si é
raffreddato completamente, si consiglia di utilizzare un
detergente delicato e non abrasivo.

Pulizia della piastra: quando la piastra é ancora tiepida,
prendere una spatola e strofinare sulla parte superiore
della piastra, facendo cadere i residui nel piatto di
raccolta grassi.

Per pulire la superficie esterna, attendere che il barbecue
si sia raffreddato, poi utilizzare un panno umido e un
detergente delicato (sapone o detersivo per piatti).

COME RIPORLO

Quando non si usa, e se lo si ripone all’aperto, una volta
raffreddato completamente coprire il barbecue con un
telo antipioggia.

Per una protezione completa, durante [l'inverno si
consiglia di riporre il barbecue sotto un telo in garage o
al riparo di una tettoia.

13/16

USER MENU BRASERO 17L MAJ 17.09.24



[ DE_

Befreien Sie den Grill regelmdfig von seiner Asche.

Der Grillrost aus verchromtem Stahl DARF NICHT in die
Geschirrspiilmaschine eingerdumt werden; verwenden
Sie fiir die Reinigung ein sanftes Spiilmittel mit warmem
Wasser.

Um den Rost sauber zu halten, wird empfohlen, einen
sanften und nicht scheuernden Reiniger zu benutzen,
sobald das Gerédit vollstéindig abgekiihlt ist.

Reinigung der Platte: Nehmen Sie einen Schaber und
kratzen Sie die Oberseite der noch warmen Platte ab,
sodass die Abfdlle in den Sofsenauffangbehditer fallen.

Um die Auflenfldche zu reinigen, sollte man warten,
bis der Grill abgekiihlt ist und dann ein weiches Tuch
und ein sanftes Reinigungsmittel verwenden (Seife oder
Geschirrsplilmittel).

Wenn der Grill nicht benutzt und im Freien gelagert wird,
decken Sie ihn mit einem regengeeigneten Schonbezug
ab, sobald er vollstindig abgekiihlt ist.

Es wird empfohlen , den Grill im Winter unter einem
Bezug in einer Garage oder einem Unterstand zu lagern,
um einen umfassenden Schutz zu erméglichen.

LIMPEZA

Retirar as cinzas do seu barbecue regularmente.

A grelha de confe¢éo em ago cromado NAO DEVE ser
colocada na mdquina da loiga; utilizar um detergente
suave com dgua quente para limpar.

Para manter a limpeza da grelha é recomendada a
utilizagdo de um detergente suave e ndo abrasivo
quando o aparelho tiver arrefecido totalmente.
Limpeza da prancha: Quando a prancha ainda estiver
morna, com uma espdtula raspe a parte de cima
da prancha e deixe cair os residuos no recipiente de
recolher molho.

Para limpar a superficie exterior, é preferivel aguardar
que o barbecue arrefeca e depois utilizar um pano
humido e um detergente suave (sabdo ou liquido para
a loiga).

ARMAZENAMENTO

Quando ndo for utilizado, e se estiver no exterior, tapar
0 barbecue quando tiver arrefecido totalmente com
uma cobertura de protegéo apta para a chuva.

E recomendado guardar o barbecue na sua cobertura
numa garagem ou abrigo durante o inverno para uma
protecdo completa.

N

Verwijder regelmatig de as uit uw barbecue.

Het grillrooster van verchroomd staal MAG NIET in de
vaatwasser. Gebruik een zacht reinigingsmiddel met
warm water voor de reiniging.

Voor een schone grill wordt aanbevolen om een zacht
en niet-schurend reinigingsmiddel te gebruiken nadat
het toestel volledig is afgekoeld.

De plank schoonmaken: Terwijl de plank nog lauw
is kunt u met een spatel de bovenkant van de plank
afkrabben en het vuil in het opvangbakje van de jus
laten vallen.

Om het buitenopperviak te reinigen, kunt u beter
wachten totdat de barbecue is afgekoeld en vervolgens
een vochtige doek en een zacht reinigingsmiddel (zeep
of afwasmiddel) gebruiken.

OPBERGEN

Wanneer de barbecue niet gebruikt wordt en aan de
buitenlucht wordt blootgesteld, dek de barbecue,
nadat deze helemaal is afgekoeld, dan af met een
regenwerende beschermhoes.

Aanbevolen wordt om de barbecue in de winter met
een hoes eromheen in de garage of schuur te zetten
voor volledige bescherming.

CZYSZCZENIE

Regularnie oprézniac grill z popiotu.

Ruszt ze stali chromowanej NIE MOZE by¢ umieszczany
w zmywarce; do czyszczenia nalezy uzywac tagodnego
detergentu i cieptej wody.

Aby utrzymad ruszt w czystosci, zalecamy stosowanie
tagodnego, niesciernego srodka czyszczqcego po
catkowitym ostygnieciu urzqdzenia.

Czyszczenie ptyty grilla: Kiedy ptyta grilla jest jeszcze
ciepta, weZ szpatutke, zdrap zabrudzenia na ptycie i
zrzué je na tace ociekowq.

Do czyszczenia zewnetrznej powierzchni najlepiej
poczekad, az grill ostygnie, a nastepnie uzy¢ wilgotnej
szmatki i tagodnego detergentu (mydto lub ptyn do
mycia naczyn).

PRZECHOWYWANIE

Jesli grill nie jest uzywany lub jest przechowywany
na zewngtrz, po catkowitym ostygnieciu przykryj
go pokrowcem ochronnym zabezpieczajgcym przed
deszczem.

W okresie zimowym, zalecamy przechowywanie grilla w
pokrowcu w garazu lub pod wiatq w celu zapewnienia
petnej ochrony.
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KAGAPIZMOZ

Aéeta(ere TOKTIKA TG OTHYTEG QUTO TO UTAPUTTEKLOU OO,

H oxapa Ynoiuarog anoxpwutoxaAuGaAEN MPETEl var
tonoveteital ato n}luvrnpto TaTwv. Xpnaluonotnar&
éva Ao QaIOpPUTMAVTIKO UE (E0TO VEPO yld TOV
KadapLouo tnge.

Nna tw™m batipnon t™g Kui?apwrnmc me oxapag,
oUVLOTATOL VA XPN atuonoteu's Eva r}mo KoL un AgLavtiko
KkaBapLotiko apou n aungur] KpUWOEeL TeEAglwg.
Km?ozplauoc ™me emcpavstac Lpnotuaroc VW
n empavela Ynoiuatog eivar akoun oe xAwpn
19epu0Kp<xoux ue ™ BOnﬁsux uLag onarovdag, tpiYte
T0 MAvw WUEPOC TNG ENMLPAVELAS KAl ASELHOTE Ta
unoMeiuata oto Soxeio ouAoyrig Aimoug.

la va Km?aplaere ™mv efwrslen enpavela, eivat
rtponuorepo Va QQPIOETE TO unapurrenou va Kpuwael
Kat Emelta va xpnamonmnogrs Eva uypo avi kot Eva
NTTLO QUTOPPUTTAVTIKO (TOUTOUVL I} UYPO OQUTOUVL YLt TAL TILATCY).

AMNOOHKEYZH

Otav bev xpnowornoteital, kat €av amodnkevetal
o€ sfwreptké Xwpo, Ka/\mpre 0 uno’(punemou apoU
EXEL KPUWOEL TEAEIWG UE EVA TPOOTATEUTIKO KAAUUUOL
katdaAAnAo yia tn Bpoxn.

Kata T Oldpkelar TOU Yewwva, ouviotdral va
artOUNKEVETE TO UTTAPUTTEKIOU UE EVA TTPOOTATEUTIKO
KAAUUUQ OE KATTOLO YKaPA] 1) OE IPOOTATEUUEVO YWPO
yLa mArjpn npootaoia.

@

CURATARE

Goliti cu regularitate grétarul de cenusd.

Grila de grdtar din otel cromat NU TREBUIE pusd in
masina de spdlat vase; pentru curdtare folositi un
detergent neagresiv si apd caldd.

Pentru a mentine curatad grila, se recomanda utilizarea
unui detergent neagresiv si non-abraziv, dupd ce
dispozitivul s-a rdcit complet.

Curdtarea pldcii metalice: Cadnd placa metalicd mai este
calda, folositi o spatuld pentru a rézui partea superioard
a acesteia, Idsdnd resturile sd cadd in recipientul pentru
grdsimi.

Pentru curdtarea suprafetei exterioare, este preferabil
sd asteptati ca grdtarul sd se rdceascd, apoi folositi
o cdrpd umedd si un detergent neagresiv (sdpun sau
lichid pentru veseld).

DEPOZITARE

Atunci cand nu il utilizati si dacd este depozitat in
exterior, acoperiti grdtarul - dupd ce s-a rdcit complet -
cu o husd de protectie adaptatd pentru ploaie.

Ae timp de iarnd, se recomandd depozitarea grdtarului
sub o husd intr-un garaj sau sub un addpost, pentrru o
protectie completd.

D

TISZTITAS

Rendszeresen liritse ki a hamut a grillsiit6bél.

A krémozott acél siitérdcsot NE tegye mosogatdgépbe;
a tisztitdshoz haszndljon enyhe mosogatdszert forrd
vizzel.

A grillsiité tisztdn tartdsdhoz enyhe, nem suroldszeres
mosogatdszert ajanlott haszndlni, miutdn a késziilék
teljesen kihdilt.

Sitélap tisztitdsa: amikor asiitélap még langyos, egy
lapickdval vakarja le a lap feliiletét, a vakarékot hagyja
a zsirtdlcdba hullni.

A kiilsé feliilet tisztitdsahoz ajdnlott megvdrni, amig a
grillsiité kihdl, ezutdn haszndljon nedves ruhdt és enyhe
tisztitészert (szappant vagy mosogatdszert).

TAROLAS

Ha a szabadban tdrolja a grillsiitét, amikor nem
haszndlja, és miutdn teljesen kih(lt, fedje le esévédd
huzattal.

A teljes védelem érdekében javasoljuk, hogy a
grillsiitét télen huzattal lefedve, gardzsban vagy védett
taroldhelyiségben tdrolja.
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NOYNCTBAHE

PedosHo noyucmealime 6apbekromo cu om nenesl.
XpomupaHama cmomaHeHa pewemka 3d 2omeeHe
HE TPABBA 0a ce nocmass 8 CbOOMUAAHA MAWUHA;
30 rno4yucmeaHe Uu3nos3galime Mek no4ucmeawy
npenapam c 2opewa 800a.

3a 0a nodovpxame epuaa yucm, npenopvysame
da u3snosnssame mMmek, HeabpasuseH no4ucmeauy
npenapam, caed Kamo ypedbm e U3CMuHas HaMmb/HO.
Mo4yucmeaHe Ha nao4ama: Koeamo nsnoyama e ace
owle x71a0Ha, 83ememe wnamyna U ocmuvpieme
eopHama Ui yacm, 3a da nadHam omnadvyume 8 ypeda
3a cvbupaHe Ha cokoseme.

30 0a novyucmume  8bHWHAMA  08bPXHOCM,
usyakalime 6apbektomo 0a uU3CMUHe, caed Koemo
usrnonsealime 67aXHA Kbpna u MeK no4yucmeauy
npenapam (canyH uau me4yHocm 3a MUeHe Ha cb0o8e).

CbXPAHEHUE

Koezamo He ce u3M0s38a U QKO Ce CbXpaHA8dA HA
omkpumo, nokpuiime 6apbexktomo, c1ed MbAHOMOo My
oxn1ax0aHe, CbC 3aUUMHO MOKPUBAsO, NoOX00AW0 3a
OvHO.

Mpenopvysame b6apbekromo O0a ce CbxpaHAsa Mod
MOKPUBAsIO 8 2apaX( unu NodCs0H npe3 3umama, 3a 0a
6b0e HaMbAHO 3aUWUMeHoO.
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CISTENIE
Popol z grilu vyprdzdriujte pravidelne
Chrémovany ocelovy rost SA NESMIE umyvat v
umyvacke riadu; na Cistenie pouZivajte jemny Cistiaci
prostriedok s horticou vodou.
Na udrZiavanie Ccistoty grilu odporticame pouZivat
jemny neabrazivny Cistiaci prostriedok aZ po uplnom
vychladnuti spotrebica.
Cistenie grilovacej dosky plancha: Ked' je grilovacia
doska plancha este hortca, zoberte Spachtlu a
zoskriabte povrch grilovacej dosky plancha a odpad
nechajte spadnut do nddoby na zber omdcky.
Na vycistenie vonkajsich pléch, pockajte, kym gril
vychladne, a ndsledne pouZite vihki handricku a
jemny Cistiaci prostriedok (mydlo alebo prostriedok na
umyvanie riaduy).

SKLADOVANIE

Pokial gril nepouZivate a ak je uloZeny vonku, po uplnom
vychladnuti ho zakryte ochrannym daZdovym krytom.
Gril odporuc¢ame pocas zimy skladovat pod krytom v
ga[]dz“i alebo v pristresku, aby sa dosiahla jeho tplny
ochrana.

r

CISCENJE
Redovito prazniti pepeo iz vaseg rostilja.
Kromirana celicna resetka za kuhanje NE SMIJE se
stavljati u perilicu posuda; koristite blagi deterdZent s
toplom vodom za cCis¢enje.
Kako biste odrzZali Cistocu rostilja, preporucuje se
koristenje blagog, neabrazivnog sredstva za ciscenje
nakon sto se uredaj potpuno ohladi.
Ciséenje ploce: kada je ploca jos mlaka, uzmite Spatulu
i njome izgrebite ostatke koji ce pasti u posudu za
skupljanje umaka.
Za cis¢enje vanjske povrsSine najbolje je pricekati da
se rostilj ohladi, a zatim koristiti vlaZznu krpu i blagi
deterdZent (sapun ili tekuéina za pranje posuda).

POHRANA

Kada nije u uporabi i ako se cuva na otvorenom, pokrijte
rostilj kada se potpuno ohladi zastitnim pokrivacem
prikladnim za kisu.

Rostilj je preporucljivo tijekom zime pohraniti pod
pokrivacem u garaZi ili Supi radi potpune zastite.
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CISTENI
Pravidelné vysypdvejte popel z grilu.
Chromovany ocelovy rost SE NESMI vkladat do mycky nddobi.
K cisténi pouZivejte jemny myci prostredek s horkou vodou.
Pro udrZeni rostu v Cistoté doporucujeme pouZivat
jemny neabrazivni Cistici prostredek poté, co spotrebic
zcela vychladne.
Cisténi platu: Je-li plat jesté viahy, oskrabejte jeho vrchni
¢ast spachtli a odpad nechte opadat do sbérace omdcky.
Pri ¢isténi vnéjsiho povrchu pockejte, aZ gril vychladne,
a poté pouZijte vihky hadrik a jemny Cistici prostredek
(mydlo nebo prostiedek na myti nddobi).

SKLADOVANI

Kdyz gril nepouZivdte a pfechovdvdte ho venku, zakryjte
ho po uplném vychladnuti vhodnou plachtou, ktera ho
ochrdnni pred destém.

V zimé gril doporucujeme skladovat pod kryci plachtou
v gardZi nebo pristresku, aby byl zcela chrdnény.

CISCENJE
Redovno praznite rostilj od pepela.
Resetka za pecenje od kromiranog celika NE SMIJE
se stavljati u masinu za pranje suda. Koristiti blagi
deterdZent i toplu vodu za njeno ciscenje.
Za odrZavanje Cistoce resetke, preporucuje se koriscenje
blagog i neabrazivnog sredstva za Ciséenje i to kada je
uredaj potpuno ohladen.
Ciscenje planche: Kada je plancha jos mlaka, uzmite
lopaticu i ostruZite vrh planche, tako da sav otpad
padne u posudu za kapanje.
Za ciscenje spoljasnje povrsine, sacekati da se aparat
ohladi, potom koristiti vlaZznu krpu i blagi deterdZent
(sapun ili sredstvo za pranje suda).

ODLAGANJE

Kada se ne koristi i ukoliko stoji napolju, hladan rostilj
treba pokriti zastitnom prekrivkom koja stiti od kise.
Za potpunu zastitu, preporucuje se da se rostilj prekrije i cuva
u garazi ili pokrivenom prostoru tokom zimskog perioda.
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CISCENJE

Z Zara redno odstranjujte pepel.

Kromirane jeklene resetke NE smete pomivativ pomivalnem
stroju, Cistite jo z blagim detergentom pod vroco vodo.

Za vzdrZevanje Cistoce Zara priporo¢amo uporabo blagega
neabrazivnega Cistila, ko je ta popolnoma hladen.

Ciscenje Zar plosce plancha: Ko je Zar plos¢a plancha Se topla,
vzemite lopatico in postrgajte po njeni zgornji strani, Ostanke
hrane potisnite skozi reZo v zbiralnik odpadnih mascob.

Pri cis¢enju zunanje povrSine pocakajte, da se Zar
ohladi, nato pa uporabite vlazno krpo in blag detergent
(milo ali tekocino za pomivanje posode).

SHRANJEVANJE
Ce je Zar zunaj in ga ne uporabljate, ga po tem, ko se
povsem ohladi, pokrijte z vodoodporno zascitno previeko.
Zaradi celovite zascite priporo¢amo, da Zar pozimi pod
previeko hranite v garaZi ali pod streho.
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